
000Belencazione materiali didattici per l'accesso rev. 2 da inviare.docx 
 

UNIVERSITA’ DEGLI STUDI DI PERUGIA 
DIPARTIMENTO DI MEDICINA VETERINARIA 

Master di II LIVELLO 
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MATERIALI DIDATTICI 
 

 TEST KAP 
1. questionario per la valutazione del fabbisogno formativo e delle conseguenti ricadute 

dell’attività formativa - domande relative a KAP (conoscenza, attitudini e pratiche) 

 TEST DI ENTRATA 
test di entrata (pre-test autovalutativo, senza finalità certificative) – 150 domande (a scelta 
multipla, 4 opzioni di risposta, 1 sola corretta) di cui: 

2. 60 domande per l’UNITA’ DIDATTICA 1 (SLOT 11 e 12) 
3. 50 domande per l’UNITA’ DIDATTICA 2 (SLOT da 13 a 20) 
4. 40 domande per l’UNITA’ DIDATTICA 3 (SLOT 21 e 22) 
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 UNITA DIDATTICA 1– Fondamenti, terminologia e pianificazione delle attività 
ufficiali (Obiettivi specifici di apprendimento, OS, da 1 a 7) 

SLOT 11 e 12 Pianificazione e programmazione dei controlli ufficiali alla luce degli 
aggiornamenti normativi PARTE 1 E 2 
 
Obiettivi specifici di 
apprendimento (OS) 

RISULTATI ATTESI  

Al termine di questa UD: il partecipante sarà in grado di: 
OS1 - Evoluzione della 
legislazione dell’UE in materia 
di filiera agroalimentare 
nell’ottica del diritto dell’UE 

In relazione al diritto dell’Unione: 
• identificare e descrivere i fondamenti e la terminologia del diritto 

dell’Unione 
• descrivere le tappe fondamentali della evoluzione della legislazione 

dell’Unione in materia di filiera agroalimentare, nell’ottica del diritto 
dell’UE 

• orientarsi nella ricerca ed utilizzazione degli atti giuridici e non giuridici 
dell’Unione e delle correlate misure di attuazione nazionali 

• descrivere i principi e i requisiti generali della legislazione alimentare, 
l’organizzazione e i compiti dell’Autorità europea per la sicurezza 
alimentare e le procedure nel campo della sicurezza alimentare 

OS2 – Norme cogenti in 
materia di normazione, 
accreditamento, certificazione 
e organismi di valutazione 
della conformità, e norme 
volontarie e proprietarie 

In relazione agli atti giuridici e non giuridici dell’Unione in materia di 
normazione, norme (volontarie e proprietarie), accreditamento, 
certificazione e organismi di valutazione della conformità e alle norme di 
standardizzazione non cogenti (UNI CEI EN 45020:2007; standard 
volontari della serie ISO 9000, ISO 17000 e ISO 22000; standard del 
Codex Alimentarius e dell’OIE (ora WHOA) e standard proprietari in tema 
di sicurezza alimentare): 

• identificare e descrivere i fondamenti e la terminologia 
• orientarsi nella ricerca ed utilizzazione dei documenti normativi; 
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• valutare i requisiti espressi dalle norme di standardizzazione nella 
misura pertinente ai requisiti fissati nella normativa cogente di cui alla 
UAFCL 

• descrivere le differenze tra la verifica della conformità e la valutazione 
della conformità 

OS3 - Requisiti per le Autorità 
competenti di cui alla UAFCL e 
all’ordinamento italiano, 
incluse le norme emanate in 
applicazione della UAFCL: 
fondamenti, terminologia, 
disposizioni e orientamenti  

In relazione agli atti giuridici e non giuridici di cui alla (UAFCL) che 
definiscono requisiti e orientamenti per il corretto svolgimento delle attività 
ufficiali (controllo ufficiale e altre attività ufficiali): 

• identificare e descrivere i fondamenti e la terminologia; 
• descrivere il ciclo di gestione dei controlli ufficiali (PLAN, DO, CHECK-

ACT) e le connesse procedure operative e di verifica anche in 
relazione alla organizzazione e al funzionamento delle AC e al 
correlato sistema di controllo. 

OS4 - Requisiti per gli OFA di 
cui alla UAFCL e 
all’ordinamento italiano: 
fondamenti, terminologia, 
disposizioni e orientamenti  

In relazione agli atti giuridici e non giuridici di cui alla UAFCL che 
definiscono requisiti cogenti e orientamenti per gli operatori della filiera 
agroalimentare (OFA), le merci e gli animali incluse le norme del pacchetto 
igiene: 

• identificare e descrivere i fondamenti e la terminologia, i requisiti 
cogenti e gli orientamenti; 

• orientarsi nella ricerca ed utilizzazione degli atti e  documenti 
normativi; 

• valutare i requisiti fissati nella normativa cogente e i correlati 
orientamenti di cui alla UAFCL. 

OS5 - Gestione delle anagrafi 
degli OFA 

Identificare gli elementi essenziali e le procedure necessarie a garantire 
una corretta gestione delle anagrafi degli Operatori della filiera 
agroalimentare (OFA) di cui all’articolo 1, paragrafo 2, lettere a), c), d) e) 
f), h) del regolamento (UE) 2017/625 
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OS6 - Categorizzazione in 
base al rischio degli OFA 

Identificare gli elementi essenziali e gli strumenti necessari per una 
corretta categorizzazione degli OFA in base al rischio e per la definizione 
della connessa frequenza delle attività ufficiali 

OS7 -
Pianificazione/programmazione 
delle attività ufficiali e 
pianificazione della risposta in 
caso di emergenza e/o crisi 

1. Definire gli elementi essenziali, necessari per una corretta 
pianificazione/programmazione dei controlli ufficiali 

2. Definire gli elementi essenziali, necessari per una corretta 
pianificazione della risposta in caso di emergenza e/o crisi 

 

3.1 PRESENTAZIONE DI UNO “SCENARIO CON CASI DI STUDIO” COSTRUITO SULLA 
BASE DEGLI OBIETTIVI DI APPRENDIMENTO (VIDEOREGISTRAZIONE) 

 
5. “Scenario con casi di studio” costruito sulla base degli obiettivi di apprendimento 

(videoregistrazione) 
 
3.2 OS1 EVOLUZIONE DELLA LEGISLAZIONE DELL’UE IN MATERIA DI FILIERA 

AGROALIMENTARE NELL’OTTICA DEL DIRITTO DELL’UE 
 

3.2.1 SITOGRAFIA E FONTI 
6. SITOGRAFIA E FONTI 

 

3.2.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 
7. Fonti del diritto dell’UE e ordinamento italiano 
8. Evoluzione della legislazione dell’Unione in materia di filiera agroalimentare 
9. Reg. (CE) 178/2002 (legislazione alimentare generale, Autorità europea per la sicurezza 

alimentare, sistema di allarme rapido, gestione delle crisi e situazioni di emergenza) 
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3.2.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC)  
10. Fonti del diritto dell’UE e ordinamento italiano 
11. Evoluzione della legislazione dell’Unione in materia di filiera agroalimentare – dal 2000 

ad oggi 
12. Reg. (CE) 178/2002 (legislazione alimentare generale, Autorità europea per la sicurezza 

alimentare, sistema di allarme rapido, gestione delle crisi e situazioni di emergenza) 
13. Reg. (UE) 1169/2011, fornitura di informazioni ai consumatori 
14. Ricerca degli atti emanati dalle istituzioni dell’UE utilizzando EURLEX 

 
3.2.4 ESERCITAZIONI 

15. Fonti del Diritto dell’UE ed evoluzione della legislazione dell’Unione in materia di  
filiera agroalimentare (home work) 

• Ricerca degli atti emanati dalle Istituzioni dell’UE utilizzando EURLEX (in aula virtuale) 
• Ricerca delle fonti del diritto di cui all’ordinamento italiano (in aula virtuale) 

 
3.3 OS2 - NORME COGENTI IN MATERIA DI NORMAZIONE, ACCREDITAMENTO, 

CERTIFICAZIONE E ORGANISMI DI VALUTAZIONE DELLA CONFORMITÀ, E NORME 
VOLONTARIE E PROPRIETARIE 

 

3.3.1 SITOGRAFIA E FONTI 
16. SITOGRAFIA E FONTI 

 

3.2.1 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 
17. Introduzione alle norme volontarie e agli standard proprietari – Atti giuridici e non 

giuridici dell’UE in materia di normazione 
18. Le norme emanate dal CODEX ALIMENARIUS e dalla Organizzazione Mondiale della 

Sanità Animale (OIE, ora WOAH) 
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19. Norme della serie ISO 9000 
20. Verifica della conformità (verification of compliance), valutazione della conformità 

conformity assessment), atti giuridici e non giuridici dell’Unione e norme della serie 
ISO 17000 

21. Introduzione alle norme della serie ISO 22000 
22. Gli standard proprietari e la filiera agroalimentare 

 
3.2.2 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 

23. Rilevanza della normazione e delle attività connesse nel contesto della filiera agro-
alimentare - Atti giuridici e non giuridici dell’UE in materia di normazione 

24. IL CODEX ALIMENTARIUS 
25. Le norme della serie ISO 22000 
26. Le norme della serie ISO 9000 
27. Atti giuridici e non giuridici dell’Unione in materia di verifica della conformità, 

accreditamento e valutazione della conformità, e norme della serie ISO 17000 
28. Gli standard proprietari e la filiera agroalimentare 

 
 

3.2.3 ESERCITAZIONI 
29. Normazione e norme (volontarie e proprietarie), verifica della conformità, 

accreditamento e valutazione della conformità (home work) 
 

3.3 OS3 - REQUISITI PER LE AUTORITÀ COMPETENTI DI CUI ALLA UAFCL E 
ALL’ORDINAMENTO ITALIANO, INCLUSE LE NORME EMANATE IN APPLICAZIONE 
DELLA UAFCL: FONDAMENTI, TERMINOLOGIA, DISPOSIZIONI E ORIENTAMENTI 

 

3.3.1 SITOGRAFIA E FONTI 
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30. SITOGRAFIA E FONTI 
 

 
3.3.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 

31. Reg. (UE) 2017/625 – oggetto ambito di applicazione e definizioni 
32. Cenni sulla diversificazione e classificazione delle attività ufficiali in controlli ufficiali e 

altre attività ufficiali 
33. Reg. (UE) 2017/625 - Autorità competenti - designazione, compiti, responsabilità e 

obblighi generali inclusi i programmi di formazione sui temi dell’allegato II 
34. Compiti e responsabilità del personale delle autorità competenti e correlate vesti 

giuridiche  
35. Attività amministrativa e atti amministrativi 
36. Il Piano di Controllo Nazionale Pluriennale (PCNP), il ciclo di gestione dei controlli 

ufficiali (CU) e delle altre attività ufficiali (AAU), e cenni sui processi trasversali e 
specifici - La rete di allarme e collaborazione per la gestione dei rischi diretti o 
indiretti per la salute umana dovuti ad alimenti o mangimi ed il contrasto alle pratiche 
fraudolente e ingannevoli 

37. Obblighi degli operatori della filiera agroalimentare (OFA/OSA) in relazione alla 
esecuzione dei controlli ufficiali e delle altre attività ufficiali 

38. Regg. (UE) 2017/625 e 2016/429 – atti delegati e di esecuzione 
39. Disposizioni nazionali emanate in applicazione del Reg. (UE) 2017/625 
40. Disposizioni nazionali emanate in applicazione del Reg. (UE) 2016/429 
41. Organizzazione delle AC all’interno del SSN e Standard di funzionamento delle AC 

 
3.3.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 

42. Reg. (UE) 2017/625, correlati atti delegati e di esecuzione e disposizioni nazionali di 
attuazione 



000Belencazione materiali didattici per l'accesso rev. 2 da inviare.docx 
 

43. Reg. (UE) 2016/429, correlati atti delegati e di esecuzione e disposizioni nazionali di 
attuazione 

44. Compiti e responsabilità del personale delle autorità competenti, correlate vesti 
giuridiche e connesse attività tecnico-amministrative e giudiziarie 

45. Il Piano di Controllo Nazionale Pluriennale (PCNP), il ciclo di gestione dei CU e delle 
AAU, e processi trasversali e specifici 

46. Organizzazione delle AC all’interno del SSN e Standard di funzionamento 
 

3.3.4 ESERCITAZIONI 
47. Il sistema di controllo, i processi inerenti al ciclo di gestione dei controlli ufficiali e i 

processi a carattere trasversale (home work) 
• Controlli ufficiali e altre attività ufficiali (in aula virtuale) 

 

3.4 OS4 - REQUISITI PER GLI OFA DI CUI ALLA UAFCL E ALL’ORDINAMENTO 
ITALIANO: FONDAMENTI, TERMINOLOGIA, DISPOSIZIONI E ORIENTAMENTI 

 

3.4.1 SITOGRAFIA E FONTI 
48. SITOGRAFIA E FONTI 

 

 

3.4.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 
49. Il Pacchetto Igiene - Reg. (CE) 852/2004 - Reg. (CE) 853/2004 - Reg. (CE) 183/2005 

e correlate misure di attuazione Reg. (CE) 2074/2005, Reg. (CE) 2073/2005 e Reg. 
(UE) 2015/1375 
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50. Normativa settoriale in materia di obblighi per gli OFA/OSA con particolare 
riferimento a alimenti e MOCA, mangimi, SOA, benessere animale, sanità animale, 
fitosanitari e utilizzo sostenibile dei pesticidi 

51. Orientamenti dell’UE in materia di attuazione dei sistemi di controllo/gestione per la 
sicurezza alimentare da parte degli OFA/OSA- Comunicazione della Commissione 
2022/C 355/01 

52. Orientamenti dell’UE in materia di attuazione dei sistemi di controllo/gestione per la 
sicurezza alimentare da parte degli OFA/OSA - Comunicazione della Commissione 
2020/C 199/01 

 
3.4.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 

53. Reg. (CE) 852/2004 
54. Reg. (CE) 853/2004 
55. Reg. (CE) 2073/2005 
56. Reg. (CE) 183/2005 
57. Normativa settoriale in materia di obblighi per gli OFA/OSA (alimenti e MOCA, 

mangimi, SOA, benessere animale, sanità animale, fitosanitari e utilizzo sostenibile 
dei pesticidi) 

58. Orientamenti dell’UE in materia di attuazione dei sistemi di controllo/gestione per la 
sicurezza alimentare da parte degli OFA/OSA - Comunicazione della Commissione 
2022/C 355/01 e Comunicazione della Commissione 2020/C 199/01 

 
3.4.4 ESERCITAZIONI 
• Relazione tra requisiti generali in materia d’igiene, HACCP FSMS, PRP, GHP, PRPop e con le 

norme internazionali (in aula virtuale) 
59. Sistemi di gestione per la sicurezza alimentare – GHP e Principi del sistema HACCP 

(home work) 
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3.5 OS5 GESTIONE DELLE ANAGRAFI DEGLI OFA/OSA 
 

3.5.1 SITOGRAFIA E FONTI 
60. SITOGRAFIA E FONTI 

 

3.5.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 
61. Gestione delle anagrafiche degli operatori della filiera agroalimentare 

 
3.5.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 

62. Gestione delle anagrafiche degli operatori della filiera agroalimentare 
 
 

3.6 OS6 CATEGORIZZAZIONE IN BASE AL RISCHIO DEGLI OFA/OSA 
 

3.6.1 SITOGRAFIA E FONTI 
63. SITOGRAFIA E FONTI 

 

3.6.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 
64. Categorizzazione in base al rischio degli OFA/OSA 

 
3.6.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 

65. Categorizzazione in base al rischio degli OFA/OSA 
 

3.7 OS7 PIANIFICAZIONE /PROGRAMMAZIONE DELLE ATTIVITÀ UFFICIALI E 
PIANIFICAZIONE DELLA RISPOSTA IN CASO DI EMERGENZA E/O CRISI 
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3.7.1 SITOGRAFIA E FONTI 
66. SITOGRAFIA E FONTI 

 

3.7.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 
67. Pianificazione e programmazione dei controlli ufficiali e correlati vincoli normativi 

inclusi i LEA 
68. Pianificazione della risposta in caso di emergenze/crisi 

 
3.7.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 

69. Pianificazione e programmazione delle attività ufficiali e correlati vincoli normativi 
inclusi i LEA 

70. Pianificazione della risposta in caso di emergenza/crisi 
 

3.7.4 ESERCITAZIONI 
71. Esercitazione sulle procedure documentate, la pianificazione dei controlli ufficiali e la 

pianificazione della risposta in caso di emergenza/crisi (home work) 
 

3.8 SOLUZIONE ALLO SCENARIO CON CASI DI STUDIO - PRESENTAZIONE (SLIDE) 
CONTENENTE UN’IPOTESI DI SOLUZIONE 

72. Soluzione allo scenario con casi di studio - presentazione (slide) contenente un’ipotesi 
di soluzione 

 
 

3.9 TEST DI USCITA (POST TEST AUTOVALUTATIVO, SENZA FINALITA’ 
CERTIFICATIVE) 
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73. Test di uscita (post test autovalutativo, senza finalita’ certificative) – 60 domande, a 
scelta multipla, 4 opzioni di risposta, 1 sola corretta 

 UNITÀ DIDATTICA 2 ESECUZIONE DELLE ATTIVITA’ UFFICIALI E GESTIONE DELLE 
CONSEGUENZE - SLOT 13-18 (Obiettivi specifici di apprendimento, OS, da 1 a 3) 

SLOT 13 e 14 Esecuzione dei controlli ufficiali per la verifica della conformità: 
verifiche, ispezione, audit campionamento e analisi alla luce degli aggiornamenti 
normativi PARTE 1 e2  

SLOT 15 e 16 Azioni a seguito di non conformità sospette o accertate e garanzia 
del diritto alla difesa – Ruolo del responsabile del procedimento e degli addetti 
all’unità organizzativa nella gestione delle non conformità analitiche e non 
analitiche alla luce degli aggiornamenti normativi PARTE 1 E 2 

SLOT 17 e 18 Illeciti amministrativi - Azioni a seguito di non conformità sospette o 
accertate e garanzia del diritto alla difesa: procedimento sanzionatorio e istituto 
della diffida – Ruolo dell’agente accertatore alla luce degli aggiornamenti 
normativi PARTE 1 E 2 

SLOT 19 e 20 Illeciti penali - Azioni a seguito di non conformità – Dal sospetto di 
reato all’indizio di reato – Ruolo dell’UPG alla luce degli aggiornamenti normativi 
PARTE 1 E 2 

 

Obiettivi specifici di 
apprendimento (OS) 

RISULTATI ATTESI  

Al termine di questa UD: il partecipante sarà in grado di: 
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OS1 - Esecuzione 
dei controlli ufficiali, 
correlata 
documentazione 
scritta e 
certificazione 
ufficiale 

1. Individuare e descrivere le metodiche e le tecniche per una corretta 
esecuzione delle attività ufficiali (inclusa l’elaborazione della connessa 
documentazione scritta, se del caso) e delle attività di certificazione ufficiale; 
nello specifico: 

• Audit  
• Ispezioni e verifiche 
• Campionamento e analisi prova e diagnosi 

2. Individuare e descrivere le metodiche e le tecniche per una corretta 
esecuzione delle attività di certificazione ufficiale 

OS2 -Il sistema di 
allarme rapido per 
alimenti e mangimi 
e la rete di allarme 
e collaborazione 

Individuare e descrivere gli elementi essenziali e gli strumenti per una corretta 
gestione del sistema di allarme rapido per alimenti e mangimi nel contesto della 
rete di allarme e collaborazione 

OS3 - Gestione delle 
conseguenze delle 
attività ufficiali - 
azioni in caso di non 
conformità, 
sanzioni, garanzia 
dell’esercizio del 
diritto alla difesa da 
parte degli 
OFA/OSA 

Individuare e descrivere gli elementi essenziali e gli strumenti utili per una corretta 
gestione delle conseguenze dei controlli ufficiali, nello specifico: 

• azioni in caso di non conformità a seguito di verifica/ispezione/audit e 
correlato diritto di ricorso/difesa 

• azioni in caso di non conformità a seguito di campionamento per 
l’analisi con esito sfavorevole e correlato diritto di ricorso/difesa 

• sanzioni amministrative e correlato diritto di ricorso/difesa 
• sanzioni penali e correlato diritto di ricorso/difesa 
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4.1 PRESENTAZIONE DI UNO “SCENARIO CON CASI DI STUDIO” COSTRUITO SULLA 
BASE DEGLI OBIETTIVI DI APPRENDIMENTO (VIDEOREGISTRAZIONE) 
 

74. “Scenario con casi di studio” costruito sulla base degli obiettivi di apprendimento 
(videoregistrazione) 

 
4.2 OS1 - ESECUZIONE DEI CONTROLLI UFFICIALI, CORRELATA DOCUMENTAZIONE 

SCRITTA E CERTIFICAZIONE UFFICIALE 
 

4.2.1 SITOGRAFIA E FONTI 
75. SITOGRAFIA E FONTI 

 
4.2.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 

76. Esecuzione dei CU e correlata documentazione scritta - Reg. (UE) 2017/625 
77. Procedimenti amministrativi inerenti all’esercizio del potere autorizzativo 
78. Certificati ufficiali – Reg. (UE) 2017/625, Titolo II, Capo VII e correlati procedimenti 

inerenti all’esercizio del potere certificativo (certificazione ufficiale) 
79. Normativa cogente in materia di audit delle GHP e delle procedure basate sui principi 

del sistema HACCP (audit su OFA/OSA) 
80. Normativa non cogente in materia di GHP e procedure basate sui principi del sistema 

HACCP e connesse attività di audit (audit su OFA/OSA) 
81. Terminologia e principi in materia di audit, programmazione degli audit, competenza 

qualifica e mantenimento della qualifica degli auditor 
82. Orientamenti in materia di audit delle GHP e delle procedure basate sui principi del 

sistema HACCP - Comunicazione della Commissione (2022/C 355/01) -Allegato III e 
Appendici 6 E 7 
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83. Intesa N. 212/CSR del 10/11/2016 […]  sul documento concernente "Linee guida per 
il controllo ufficiale ai sensi dei regolamenti (CE) 882/2004 E 854/2004- Allegato 1 
 

4.2.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 
84. Metodi e tecniche del controllo ufficiale, esecuzione dei controlli ufficiali e correlata 

documentazione scritta– Reg. (UE) 2017/625 
85. Procedimenti amministrativi inerenti all’esercizio del potere autorizzativo 
86. Certificati ufficiali – Reg. (UE) 2017/625, Titolo II, Capo VII e correlati procedimenti 

inerenti all’esercizio del potere certificativo (certificazione ufficiale) 
87. Normativa cogente e non cogente in materia di GHP e procedure basate sui principi 

del sistema HACCP e connesse attività di audit (audit su OFA/OSA) 
88. Terminologia e principi in materia di audit, programmazione degli audit, competenza 
89. Orientamenti in materia di audit delle GHP e delle procedure basate sui principi del 

sistema HACCP - Comunicazione della Commissione 2022/C 355/01, Allegato III e 
Appendici 6 e 7 

90. Intesa N. 212/CSR […] sul documento concernente "Linee guida per il controllo 
ufficiale ai sensi dei regolamenti (CE) 882/2004 E 854/2004”- Allegato 1 

 

4.2.4 ESERCITAZIONI 
91. Metodi, tecniche e attività inerenti al controllo ufficiale di cui al Reg. (UE) 2017/625 

(home work) 
92. Terminologia e principi in materia di audit, programmazione degli audit, svolgimento 

di un singolo audit, requisiti per gli auditor (home work) 
• Dalle evidenze oggettive alla elaborazione dell’esito di cui all’articolo 13, par. 1, lettera e) 

– Formazione della Non conformità (in aula virtuale) 
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4.3 OS2 – IL SISTEMA DI ALLARME RAPIDO PER ALIMENTI E MANGIMI E LA RETE DI 
ALLARME E COLLABORAZIONE 

 

4.3.1 SITOGRAFIA E FONTI 
93. SITOGRAFIA E FONTI 

 

4.3.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 
94. Il sistema di allarme rapido per alimenti e mangimi (RASFF) e la rete di allarme e 

collaborazione 
 

4.3.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 
95. Il sistema di allarme rapido per alimenti e mangimi (RASFF) e la rete di allarme rapido 

e collaborazione 
 

4.3.4 ESERCITAZIONI 
• Il sistema di allarme rapido per alimenti e mangimi (RASFF) e la rete di allarme rapido e 

collaborazione (in aula virtuale) 
 

4.4 OS3 - GESTIONE DELLE CONSEGUENZE DELLE ATTIVITÀ UFFICIALI - AZIONI IN 
CASO DI NON CONFORMITÀ, SANZIONI, GARANZIA DELL’ESERCIZIO DEL DIRITTO 
ALLA DIFESA DA PARTE DEGLI OFA/OSA 

 

4.4.1 SITOGRAFIA E FONTI 
96. SITOGRAFIA E FONTI 

 

4.4.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 
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97. Azioni esecutive e sanzioni (ambito penale e depenalizzato) ai sensi della legislazione 
dell’unione in materia di filiera agroalimentare, delle correlate disposizioni nazionali 
di attuazione e delle altre disposizioni applicabili di cui all’ordinamento italiano 

98. Garanzia dell’esercizio del diritto alla difesa da parte degli OFA – parte 1 – Diritto alla 
difesa in caso di Azioni esecutive o Sanzioni 

99. Garanzia dell’esercizio del diritto alla difesa da parte degli OFA – parte 2 – 
Controperizia e Controversia 

100. Approfondimenti in materia di illeciti amministrativi 
101. Approfondimenti in materia di modifiche alla legge 283/1962 introdotte dalla riforma 

Cartabia 
 

4.4.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 
102. Azioni esecutive e sanzioni (ambito penale e depenalizzato) ai sensi della legislazione 

dell’unione in materia di filiera agroalimentare, delle correlate disposizioni nazionali 
di attuazione e delle altre disposizioni applicabili di cui all’ordinamento italiano 

103. Garanzia dell’esercizio del diritto alla difesa da parte degli OFA – parte 1 – Diritto alla 
difesa in caso di Azioni esecutive o Sanzioni 

104. Garanzia dell’esercizio del diritto alla difesa da parte degli OFA – parte 2 – 
Controperizia e Controversia 

105. Approfondimenti in materia di illeciti amministrativi 
106. Circolare Ministero della salute Nota PROT DGISAN 27904 del 05/07/2023   
107. Relazione illustrativa al d.lgs. 10 ottobre 2022, n. 150: «Attuazione della legge 27 

settembre 2021, n. 134, recante delega al Governo per l’efficienza del processo 
penale, nonché in materia di giustizia riparativa e disposizioni per la celere definizione 
dei procedimenti giudiziari». CAPITOLO VI - estinzione delle contravvenzioni per 
adempimento di prescrizioni impartite dall’organo accertatore (art. 1, comma 23). GU 
n 245, SO 5, 10-10-2022 
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108. Corte Suprema di Cassazione. Ufficio del Massimario. Servizio Penale. Relazione su 
novità normativa -la “Riforma Cartabia”. Rel.: n.2/2023 Roma, 5 gennaio 2023. 
Capitolo 5. Estinzione delle contravvenzioni alimentari per adempimento di 
prescrizioni impartite all’organo accertatore pg. 271 -280 

 
4.4.4 ESERCITAZIONI 

• Azioni esecutive e sanzioni ai sensi della legislazione dell’unione in materia di filiera 
agroalimentare, delle correlate disposizioni nazionali di attuazione e delle altre 
disposizioni applicabili di cui all’ordinamento italiano (in aula virtuale) 

• Garanzia dell’esercizio del diritto alla difesa da parte degli OFA in caso di azioni esecutive 
ed esiti analitici sfavorevoli a seguito di campionamento ufficiale  (in aula virtuale) 

• Illeciti amministrativi - Azioni a seguito di non conformità sospette o accertate e garanzia 
del diritto alla difesa: procedimento sanzionatorio e istituto della diffida – Ruolo 
dell’agente accertatore alla luce degli aggiornamenti normativi – parte 1 (in aula virtuale) 

• Illeciti amministrativi - Azioni a seguito di non conformità sospette o accertate e garanzia 
del diritto alla difesa: procedimento sanzionatorio e istituto della diffida – Ruolo 
dell’agente accertatore alla luce degli aggiornamenti normativi – parte 2 (in aula virtuale) 

• Illeciti penali - Azioni a seguito di non conformità – dal sospetto di reato alla notizia di 
reato e allo svolgimento di ogni indagine e attività disposta o delegata dall'autorità 
giudiziaria – Ruolo dell’UPG alla luce degli aggiornamenti normativi - parte 1 (in aula 
virtuale) 

• Illeciti penali - Azioni a seguito di non conformità – dal sospetto di reato alla notizia di 
reato e svolgimento di ogni indagine e attività disposta o delegata dall'autorità 
giudiziaria – Ruolo dell’UPG alla luce degli aggiornamenti normativi - parte 2 (in aula 
virtuale) 
 



000Belencazione materiali didattici per l'accesso rev. 2 da inviare.docx 
 

4.5 SOLUZIONE ALLO SCENARIO CON CASI DI STUDIO - PRESENTAZIONE (SLIDE) 
CONTENENTE UN’IPOTESI DI SOLUZIONE 

109. Soluzione allo scenario con casi di studio - presentazione (slide) contenente un’ipotesi 
di soluzione 

 
 

4.6 TEST DI USCITA (POST TEST AUTOVALUTATIVO, SENZA FINALITA’ CERTIFICATIVE) 
 

110. Test di uscita (post test autovalutativo, senza finalita’ certificative) – 50 domande, a 
scelta multipla, 4 opzioni di risposta, 1 sola corretta 

 

 UNITA’ DIDATTICA 3 – SISTEMI DI VERIFICA E AZIONI CORRETTIVE, PREVENTIVE 
E DI MIGLIORAMENTO (Obiettivi specifici di apprendimento, OS, da 1 a 3) 

SLOT 21 e 22 Verifica dell’efficacia e appropriatezza dei CU; monitoraggio continuo 
del buon andamento dei CU in relazione ai LEA (programmi e attività); audit delle 
AC (interni ed esterni) - PARTE 1 E 2 

 

Obiettivi specifici di 
apprendimento (OS) 

RISULTATI ATTESI  

Al termine di questa UD: il partecipante sarà in grado di: 

OS1 – Efficacia e 
adeguatezza/appropriatezza 
delle attività ufficiali e 
correlate attività di verifica 

Individuare e descrivere gli elementi utili e gli strumenti necessari a garantire, per le 
attività ufficiali: 

• l’efficacia e l’adeguatezza/appropriatezza 
•  una corretta operatività delle verifiche di efficacia e adeguatezza/appropriatezza 
• le necessarie azioni correttive da intraprendere in caso di 

inadeguatezza/inappropriatezza e/o inefficacia ai fini del miglioramento del 
sistema di controllo  
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OS2- Monitoraggio e 
rendicontazione delle attività 
ufficiali 

Individuare e descrivere gli elementi fondamentali e gli strumenti necessari per 
garantire una corretta operatività nelle fasi di: 

• controllo, 
• monitoraggio, e 
• rendicontazione delle attività ufficiali. 

OS3 - Audit sulle Autorità 
competenti e preparazione a 
ricevere un audit 

Individuare e descrivere gli elementi essenziali e gli strumenti utili per garantire: 

• una corretta operatività delle attività di audit sulle autorità competenti 
• l’adozione delle necessarie azioni correttive in caso di 

inadeguatezza/inappropriatezza e inefficacia delle attività ufficiali ai fini del 
miglioramento del sistema di controllo 

• una corretta preparazione a ricevere un audit. 
 

5.1 PRESENTAZIONE DI UNO “SCENARIO CON CASI DI STUDIO” COSTRUITO SULLA 
BASE DEGLI OBIETTIVI DI APPRENDIMENTO (VIDEOREGISTRAZIONE) 
 

111. “Scenario con casi di studio” costruito sulla base degli obiettivi di apprendimento 
(videoregistrazione) 

 
5.2  OS1 - EFFICACIA E ADEGUATEZZA/APPROPRIATEZZA DELLE ATTIVITÀ UFFICIALI 

E CORRELATE ATTIVITÀ DI VERIFICA 
 

5.2.1 SITOGRAFIA E FONTI 
112. SITOGRAFIA E FONTI 

 
TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 

113. Efficacia e adeguatezza/appropriatezza delle attività ufficiali e correlate procedure di 
verifica ai sensi del Reg. (UE) 2017/625 
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5.2.2 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 
114. Efficacia e adeguatezza/appropriatezza delle attività ufficiali e correlate procedure di 

verifica ai sensi del Reg. (UE) 2017/625 
 
5.2.3 ESERCITAZIONI 
• Procedure di verifica dell’efficacia/appropriatezza e monitoraggio continuo dei CU e delle 

AAU ai sensi del Reg. (UE) 2017/625 (in aula virtuale) 
 

 

5.3  OS2 - MONITORAGGIO E RENDICONTAZIONE DELLE ATTIVITÀ UFFICIALI 
 

5.3.1 SITOGRAFIA E FONTI 
115. SITOGRAFIA E FONTI 

 

 

5.3.2 TUTORIAL (T) IN FORMA DI PRESENTAZIONI (SLIDE) 
116. Monitoraggio periodico dell’esecuzione attività ufficiali, loro rendicontazione e verifica 

degli adempimenti 
 

5.3.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 
117. Monitoraggio periodico dell’esecuzione delle attività ufficiali, loro rendicontazione e 

verifica degli adempimenti 
 

5.3.4 ESERCITAZIONI 
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• Monitoraggio periodico dell’esecuzione delle attività ufficiali, loro rendicontazione e 
verifica degli adempimenti (in aula virtuale) 

 
5.4  OS3 - AUDIT SULLE AUTORITÀ COMPETENTI E PREPARAZIONE A RICEVERE UN 

AUDIT 
 

5.4.1 SITOGRAFIA E FONTI 
118. SITOGRAFIA E FONTI 

 

5.4.2 TUTORIAL 
119.  Audit sulle Autorità competenti in materia di sicurezza alimentare e sanità pubblica 

veterinaria ai sensi del Reg. (UE) 2017/625 
 

5.4.3 MATERIALI DI LETTURA (ML) O FONTI COMMENTATE (FC) 
120. Audit sulle Autorità competenti in materia di sicurezza alimentare e sanità pubblica 

veterinaria ai sensi del Reg. (UE) 2017/625 
121. Preparazione a ricevere un audit 
122. Livelli essenziali di assistenza e correlati sistemi di garanzia e valutazione 

 

5.4.4 ESERCITAZIONI 
123. Audit sulle Autorità competenti in materia di sicurezza alimentare e sanità pubblica 

veterinaria ai sensi del Reg. (UE) 2017/625 (home work) 
• Esecuzione di un audit (in aula virtuale) 
• Preparazione a ricevere un audit (in aula virtuale) 
124. Livelli essenziali di assistenza e correlati sistemi di garanzia e valutazione (home 

work) 
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5.5 SOLUZIONE ALLO SCENARIO CON CASI DI STUDIO - PRESENTAZIONE (SLIDE) 
CONTENENTE UN’IPOTESI DI SOLUZIONE 

125. Soluzione allo scenario con casi di studio - presentazione (slide) contenente un’ipotesi 
di soluzione 

 
 

5.6 TEST DI USCITA (POST TEST AUTOVALUTATIVO, SENZA FINALITA’ 
CERTIFICATIVE) 

126. Test di uscita (post test autovalutativo, senza finalita’ certificative) – 40 domande, a 
scelta multipla, 4 opzioni di risposta, 1 sola corretta 


