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ative carni,

misura concepita dal legislatore europeo per
aumentare la fiducia del consumatore.

e| criteri di identificazione e tracciabilita contenuti nel
primo regolamento - Reg. (CE) n. 820/97 — hanno
costituito il primo passo verso i piu generali obblighi
estesi successivamente a tutto il settore degli alimenti
e dei mangimi con il cosiddetto «Pacchetto igiene».



D.M. 876 del alita applicative del
regolamento (CE) n. 1760/2000 per quanto riguarda il titolo Il relativo
all'etichettatura delle carni bovine e dei prodotti a base di carni bovine a
seguito delle modifiche introdotte dal regolamento (UE) n.653/2014 che ha
abrogato il D.M. 30-8-2000 Indicazioni e modalita applicative del regolamento (CE)
n. 1760/2000 sull'etichettatura obbligatoria e su quella facoltativa delle carni bovine e
dei prodotti a base di carni bovine.

Reg. (CE) n. 1825/2000 Regolamento della Commissione recante modalita di
applicazione del regolamento (CE) n. 1760/2000 per I'etichettatura delle carni bovine
e dei prodotti a base di carni bovine.

Reg. (UE) n. 653/2014 Regolamento del Parlamento Europeo e del Consiglio che
modifica il regolamento (CE) n. 1760/2000 per quanto riguarda l'identificazione
elettronica dei bovini e I'etichettatura delle carni bovine.



La sigla “ALLEVA

* Lasigla “MACELLATO IN” seguita dallo STATO dell'impianto di macellazione, piu il
NUMERO DI APPROVAZIONE del macello;

e Lasigla “SEZIONATO IN” seguita dallo STATO dell'impianto di sezionamento, piu il
NUMERO DI APPROVAZIONE dell'impianto di sezionamento

NB: Il codice di riferimento deve riguardare un gruppo di carni ottenuto da animali che
soddisfano criteri identici in termini di indicatori di origine e provenienza, sia
cogenti che volontari
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singolo

la tracciabilita imme ostituisce quindi un

vantaggio rispetto alla situazi I’adozione del regolamento
1760/2000.

Dal chiarimento fornito dalla Commissione Europea, risulta chiaro che in etichetta
devono essere indicati di sequito i numeri di riconoscimento di tutti i laboratori di
sezionamento in cui e avvenuta la manipolazione e la lavorazione del prodotto e
non _solo [l'ultimo. L'informazione relativa al Paese di sezionamento non é
necessaria se il punto vendita riceve carcasse, mezzene, quarti e sesti direttamente
dal macello, in quanto é evidente che il sezionamento é avvenuto nel punto vendita
stesso




¢ |e carni macin nte da carne
bovina e sale (<1%)

* |l trimming ossia le rifilature dei tagli anatomici
costituiti da muscolatura striata

Non si applica:

Alle frattaglie e alle preparazioni a base di carne macinata
cosi come definite dal reg. (CE) n. 853/2004



all’artico e macellati
in un unico Stato

Tale concetto e stato ripreso dal reg 1337/2013 ed esteso anche
alle carni appartenenti alle specie suina, ovina, caprina e di volatili.

L’utilizzo del termine «Origine» assume quindi un significato ben
preciso in termini legali, assolutamente distinto e separato dal
termine «Provenienza». Nella traduzione del regolamento
dall’inglese questa distinzione non e evidente in quanto il termine
origine viene indifferentemente utilizzato per indicare I'origine o la
provenienza del prodotto (analogamente al termine frozen
utilizzato per indicare sia il prodotto congelato che surgelato.



per la nuo ono disponibili,

deve contenere I’|nd|ca2|one
e «Allevato in: non UE»

 «Macellato in: (nome del paese terzo in cui
I’animale e stato macellato)».
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alle condizione prevista
dalla specifica normativa
che regolamenta le
c’on_n{nicazioni pubblicitarie
l'origine italiana delle carni.’,’




vertebrale sa . chetta di

cui al regolamento (CE) n. 1760/2000
mediante una striscia blu.(apposizione non
necessaria per carni vendute al dettaglio)”



E’ necessario applica ione di indicare le parti
di carcassa che contengono parti di colonna) sull’etichette che
accompagnano le carcasse o le parti di carcassa bovine, contenenti la
colonna vertebrale (al di sotto di 30 mesi). Invece I'apposizione delle
striscia blu non e necessaria per le carni bovine vendute al dettaglio, come
da nota del ministero 600.8/24475/AG/959 del 10 giugno 2002.

E’ necessario indicare nel documento commerciale il n° di pezzi da cui va
rimossa la colonna vertebrale e il n° di quelli da cui non va rimossa.
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di identificazione tra le c

di animali (o lotto).

Nel caso in cui ci si orienti verso il nesso
identificativo per gruppo di animali, il humero o il
codice di tracciabilita non € altro che I'indicazione
del lotto che potra essere liberamente definito
dall’operatore in ciascuna fase della filiera, sulla
base delle proprie esigenze di lavorazione. |l
regolamento comunitario ed, in particolare, il
regolamento applicativo della Commissione,
prevedono dei limiti alla costituzione del lotto.

Il primo implicito limite & dato ovviamente dalle
informazioni riportate in etichetta che dovranno
essere comuni a tutte le carni (e quindi agli
animali) che entrano nella costituzione del lotto
stesso.

Conservare da 0° a +°2 C.

Confez. 14.10.15 Tara kg 0,010
Conserv.in frigo 18.10.15 €lkg

consum.entro il:

2200054003042




dall'altro,

animali di cui tra la sufficiente a
consentire dlverlflcare informazioni che figurano
sull'etichetta."

Per quanto riguarda il "gruppo di animali® ci sono delle
limitazioni o indicazioni in merito alle caratteristiche
che deve avere?



non puo in o
un giorno (art. 4 Reg. (CE) n. 1825/2000).

Nella costituzione del gruppo (lotto) e necessario
che lo stesso stabilimento rispetti il principio
della omogeneita sia per le informazioni
obbligatorie che per quelle facoltative che
compaiono in etichetta.



CATEGORIA
-Vitello V
-Vitellone Z

PESO

“peso morto": il peso della carcassa
fredda ottenuto in particolare, per i
suini, sottraendo il 2 % dal peso a
caldo rilevato al piu tardi 45 minuti
dopo l'operazione di dissanguamento
e, per i bovini, sottraendo il 2% dal
peso a caldo rilevato al piu tardi 60
minuti dopo l'operazione di
dissanguamento;

L’obbligo di indicare in etichetta il peso
a caldo (diminuito del 2%) o a freddo
della carcassa € legato
prevalentemente alla comunicazione
dei prezzi dati al Ministero delle
Politiche Agricole, Alimentari e
Forestali per la rilevazione dei prezzi
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Categoria (es.
Sistema di alimentazione (ese ne priva di grassi animali); e
Processi particolari (esempio frollatura).

Dal 1 °aprile 2015 le piu comuni informazioni utilizzate per promuovere le carni bovine
sono ancora oggetto di un disciplinare approvato. A partire da tale data, gli
obblighi di trasparenza e verificabilita delle informazioni facoltative sono stati
assorbiti da quelli generali per tutti i tipi di carni contenuti nel Reg. CE 1169/2011



de

soppressio acoltativo”
e l'istituzione di una etichettatura facoltativa delle
carni bovine semplificata dove le informazioni
facoltative aggiunte devono essere oggettive,
verificabili dalle Autorita competenti e comprensibili
per il consumatore. Inoltre tali informazioni devono
essere conformi alla legislazione orizzontale in materia

di etichettatura ed in particolare al Regolamento (UE)
n.1169/2011.




ura, al
sistema facolta er le carni bovine
provenienti da paesi terzi e alle sanzioni. In particolare,
a seguito della soppressione dell’articolo 16 “regole
generali” non e piu necessaria I"'approvazione, da parte
dell’autorita competente (MIPAAF), del disciplinare
dell’etichettatura facoltativa e vengono meno i relativi
controlli da parte dell’organismo indipendente.




e Numero di Lotto;
e Numero di riconoscimento dello sta i macellazione.

2°lavorazioni (sezionamento)

e Sigla: IT o ITALIA seguita dalla sigla della provincia o province degli allevamenti che
hanno costituito il lotto di sezionamento delle carni;

e Numero Lotto;

e Numero riconoscimento stabilimento macellazione.
Preparazioni e prodotti a base di carni avicole

e Numero di Lotto;

e Numero di riconoscimento dello stabilimento di lavorazione.



e/l numero d

Carni fresche da altro P ; erzo sezionate in
Italia

e|'origine delle carni: con specifica in chiaro del Paese di provenienza;
ela data o il numero di lotto di sezionamento;
¢il numero di riconoscimento dello stabilimento di sezionamento.

Carni da un Paese comunitario o terzo, intere o sezionate per essere
commercializzate tal quali

e|'origine: con specifica in chiaro del Paese di provenienza;
e|a data o il numero di lotto di produzione.



agosto 2005) co I'etichettatura di
origine ivi previste, allo scopo di assicurare alle autorita e ai servizi addetti
ai controlli e alla vigilanza nonche agli operatori del settore alimentare di
rintracciare con immediatezza e la massima tempestivita i prodotti che
presentano un rischio per la salute in ogni fase del processo produttivo.

In attesa dell'emanazione a livello comunitario di un apposito
regolamento in materia di sanita animale di disciplina delle misure di
biosicurezza, il Ministero italiano conferma le misure di biosicurezza e le
altre misure di polizia veterinaria introdotte nel 2005" anche in
considerazione della persistente circolazione di virus influenzali sottotipi
H5 e N7 a




provenienza arni fresche,
refrigerate o congelate di animali della specie
suina, ovina o caprina e di volatili.



etta delle
carni fresche, refrig erranno riportate le
diciture:

e Allevato in: (home dello Stato membro o del paese terzo)
regole diverse a seconda della specie.

e Macellato in:(home dello Stato membro o del paese terzo).

e || codice della partita che identifica le carni fornite al
consumatore o alla collettivita.



)

nel caso in cui I'anima o sia di eta inferiore a sei
mesi e con un peso a vivo di almeno 80 kg, il nome dello
Stato membro o del paese terzo in cui si e svolto
I"allevamento dopo che I'animale ha raggiunto i 30 kg,

nel caso in cui I'animale abbattuto sia di eta inferiore a sei
mesi e con un peso vivo inferiore a 80 kg, il nome dello
Stato membro o del paese terzo in cui ha avuto luogo
I'intero periodo di allevamento



allevamento , 0,

2)nel caso in cui I"'animale abbattuto sia di eta
inferiore a sei mesi, dello Stato membro o del
paese terzo in cui ha avuto luogo l'intero
periodo di allevamento;



|
allevame .

2) , caso in cui I’'animale abbattuto sia di eta
inferiore a un mese, dello Stato membro o del
paese terzo in cui ha avuto luogo l'intero
periodo di allevamento dopo che I'animale e
stato messo all’ingrasso;
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e deve essere igine o il
luogo di provenienza dell’ingrediente primario;
oppure

e i| paese d’origine o il luogo di provenienza
dell’ingrediente primario deve essere indicato come
diverso da quello dell’alimento.



alimento
5, del regolamento

Gli alimenti a rischio non possono essere immessi sul mercato.
Gli alimenti sono considerati a rischio nei casi seguenti :
a) se sono dannosi per la salute;

b) se sono inadatti al consumo umano; Punto da chiarire, poiché non allineato
con quanto espressamente riportato nel Decreto 16-12-1993 che
individua le sostanze alimentari deteriorabili nell’ordinamento giuridico
nazionale.



Gli alimenti sconge

Se i prodotti sono stati congelati o surgelati e successivamente
scongelati prima della vendita la denominazione di vendita deve
essere accompagnata dalla dicitura “scongelato”.

Sono esclusi i casi di scongelamento:
e di singoli ingredient;,

e di prodotti per i quali I'abbattimento di temperatura costituisce una
fase di processo tecnologicamente necessaria,

e di alimenti per i quali lo scongelamento non comporta conseguenze
negative in termini di sicurezza e qualita




e obbligatorio riportare in etichetta:
nome scientifico del pesce che quello commerciale,

Il metodo di produzione (pescato in mare, pescato in acque dolci o
allevato),

I'indicazione dettagliata del luogo di pesca,
la categoria degli attrezzi di pesca utilizzati per la cattura,
se il prodotto e stato scongelato.




