19° WORKSHOP | MASTER SPVIA 2018
orso ECM, 4 maggio 2018 | Perugia | ore 8:30

Dipartimento di Medicina Veterinaria

dificio Scienze e Tecnologie Alimentari e Nutrizione (interno Orto

Botanico)

niversita degli Studi di Perugia
Qualita della carne e dassificazione delle carcasse alla
uce di un nuovo brevetto per la SEUROP

«Associazione Veterinaria Veterinari Igienisti»

aster «Sanitd pubblica veterinaria e igiene degli alimenti» 8 crediti E.C. M.

9:00 - 11:00

8:30 - 9:00

11:15-13:45

Beniamino Cenc Goga - Direttore Master SPVIA |
Presentazione del corso e test d'ingresso - Chiusura
master edizione 2017 e inaugurazione edizione 2018

Beniamino Cend Goga - Universita di Perugia
La produzione igienica della carne

Andrea Armani - FishLab - Dipartimento di Medicina
Veterinaria, Pisa

La normativa sulla classificazione di qualita delle
carcasse

11:00 - 11:15 Pausa caffé

Paolo Negretti - West Systems - Divisione West ZooTech
pplicazione delle tecniche di visual image analysis per la

valutazione della qualita della carcassa e sviluppo
trumentale. Casi pratici

Riccardo Negrini - Associazione ltaliana Allevatori, Roma
Nuovi fenotipi per il terzo millennio

13:45 - 14:30 Pausa pranzo

14:30 - 16:00
— v— > B Umherto Bernabucd - Universita della Tuscia, Viterbo
| /1 1. BSmart Animal, benessere e qualita delle produzioni

¥ L /; ! -

16:00 - 17:00

Vg

_ m Paolo Polidori - Universita degli studi di Camerino
: ‘ 8% ., \[MLa produzione della carne di equide: valutazione delle
R carcasse e qualita nutrizionale delle carni

Abramo Doliana - IGP Vitellone Bianco dell'’Appennino
Centrale

Certificazioni DOP/IGP. Valorizzazione e rilancio di un
territorio. Il caso Igp «vitellone bianco dell’Appennino
Centrale»

18:00 - 18:45
Discussione, test di apprendimento e valutazione del corso

Per informazioni:

Segreteria Organizzativa
Ispezione degli Alimenti di O.A. - Universita di Perugia
ispezioneperugia@gmail.com

075 585 7935 - 348 708 55 38 - 345 426 11 86
Paola Sechi | Maria Francesca lulietto | Beniamino Cenci-Goga




