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Numero At addekbtl per
classe Imprese Alimentart
Daki 2015 m ECONOM“ ringnza .m“
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150.000

reale

112.500
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Cresce l'industria del cibo: nel
2017 fatturatoa 134 mid

In vista & Cibus Connect (12-13 aprile a Parma), Federalimentare stima un incremento sia
del gro i affan complessivo del settore (+1,5%) sia dellexport (+5%). L'evento &
loccasione per connettere gi operatori della filiera ai mercati internazionali e di
programmare la prossima edizione & Cus nel 2018

Vito de Cogle

Rielaborazione dell’autore da daki ISTAT

Industrie Italiane Produzione Venduka
Produzione venduka Industrie Alimmenkart

(in migliaia di Euro) Dati 2016 (i migliaia di Euro) Anni 2011-2016

Prodotti dell'estrazione di minerali da cave e miniere M Prodotti alimentari
W Prodotti tessili, abbigliamento, pelli e accessori, W Legno e prodotti in legno; Carta e stampa
M Coke e prodotti derivanti dalla raffinazione del petrolio e prodotti chimici M Prodotti farmaceutici di base e preparati farmaceutici 2011 R012 - R013 2014 RO1S 2016
Articoli in gomma e materie plastiche, altri prodotti della lavorazione di minerali non metalliferi Metalli di base e prodotti in metallo, esclusi macchine e impianti 95.000.000
W Computer, Apparecchi elettronici e ottici P elettriche e app: I per uso non elej
W Macchinari e apparecchiature nca Mezzi di trasporto
w Mobili Prodotti delle altre industrie manifatturiere
Industrie delle bevande e del tabacco

140.000.000 91.250.000

105.000.000

87.500.000

70.000.000

83.750.000

35.000.000

80.000.000
Rielaborazione dell’autore da daki ISTAT Rielaborazione dell’autore da daki ISTAT




= LA Esportaziont di
«SPOTCAZLO . - o
Daki Zolés(rldabor:one da Annuario ICE fd. 2017) FT‘O OE& L &LLMEM& &r L

Prodotti dell’'estrazione di minerali da cave e miniere Prodotti alimentari (iV\ MLSU.O\E.Q di Eu.ro)

Bevande e tabacco Prodotti tessili, abbigliamento, pelli e accessori,

Legno e prodotti in legno; Carta e stampa Coke e prodotti derivanti dalla raffinazione del petrolio

Prodotti farmaceutici di base e preparati farmaceutici Articoli in gomma e materie plastiche, altri prodotti della

Metalli di base e prodotti in metallo, esclusi macchine e impianti Computer, Apparecchi elettronici e ottici 007 RO0Y% || 2009 2010 2011
Apparecchi elettrici ™ Macchinari e apparecchiature nca

Mezzi di trasporto ™ Mobili 2013 2014 M 2015 2016

B Prodotti delle altre industrie manifatturiere
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Induskria Alimenkare
nel mondo

8 g IL MINISTRO
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x; Visto Il Secoets del Ministro Sell industria, del comemencio ¢ dell'anigianme 18 seemdre 1997

—2 relasve all”ad alla Gsciphine del criter! & Individe di plocole ¢ medie
e — Imprese;

1]
1

Vista ls mocomandarions della Commissione euopea 20003 1/CE del 6 maggie 2003 relaniva
alla definizicne delle microimprese, picole ¢« medie imprese, pebblicata sulla G U UK. o L1 24 del
20 meggio 2003, che sntituisce » decormere dal 1° penmaio 2003 la rccomendazione della
Commimions ssropes SV IS0CE del 3 apnle 1996;

L —
1. La categoria delle microimprese, delle piccole imprese ¢ delle medie imprese (complessivamente
definita PMI) & costituita da imprese che:
a) harmo meno di 250 occupati, ¢
b) hanno un fatturato annuo non supeniore a S0 milioni di euro, oppure un totale di bilancio
annuo non superiore a 43 milioni di euro.

B
8

A ohed
Beiton Fosds

2. Nell'ambito della categoria delle PMI, si definisce piccola impresa |'impresa che:
a) ha meno di 50 occupati, ¢
b) ha un fatturato annuo oppure un totale di bilancio annwo non superiore a 10 milioni di euro.

Ylisoged

3. Nell’ambito della categoria delle PM, si definisce microimpresa |"impresa che:
a) ha meno di 10 occupati, ¢
b) ha un fatturato annuo oppure un totale di bilancio annwo non superiore a 2 milioni di euro.

] i(?:'“

L
i

4. I due requisiti di cui alle lettere a) ¢ b) dei commi 1, 2 ¢ 3 sono cumulativi, nel senso che tutti ¢
dive devono suceietare
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Accordo QQF‘. akbi n°212/2016
“L.Gr. conkrollo utticiale...!

ALLEGATO 2
ALLEGATO 2 - Esempi di scheda di valutazione del livello di rischio degli stabiliment

sbhella A: Stubiliments autonzzat ak sensi dei reg. 853-85272004
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Il Controllo Ufficiale

~ino al 13 dicembre 2019
st appticama le

duspasiziomi del
Reqgolamento (CE) .
X¥E2/2004

«  condizioni igiesiche madcguate con posubilith di costaminazione dictta del prodolio (presenza condensa con possibalita di colia
Tesngfiosemy

su alimenti exposti, suporfici a contatio con gli alimenti in condimoni inadeguale, occ ), condirions di pula sadegsale m arce
dello stabilimento ove somo peesenti aliments esposts, oppare

ampiezza ¢ disposizione dei locali insdeguate i rappoeio alls tpologie od entith di produzione con potensiali cletn segativi sulla
sicurezza dell alimento

od eatits della prods

Famaliare .

senva lavoratori dipendenti, il sumero di addetts & inferiore a S,

At gaams'e o stabilimenti con numens & addenti infenore a 10,

Industviole modio | o

4
Dndbastriade grande | ©

— — s - - —
stabilimenti industriali coa produzions media, il sumero di addetti & compreso tra 10 ¢ 50 ’ L
stabiliments industriali com produzione clevata, pilt di SO addetti alla lavorarone.

e g

Laxule

Jrandg
*  commercializzazione nella wis ASL ove & ubicato lo stabilimento. F

LMM‘? .

commercializzanone imitata alla Regione

Natrmale

.

comemercializzazione verso altre Regioni italiane

Comminnio | o commercializzazione in ambito Comunitario; oppure
-y ¢ esportazione verso pacsi terzi

CATEGORIA DI ALIMENTO

Car A

|
*  alimenti stabilizzati, comervabil a temperaturs ambiente \
’ 1. Aw <D 85;

2 pH< 4.6 (n temperatura 24°C)
3

prodoo mantensto in un comenilore crmetikamente chiuso, che & stato processato per mamiencre b sterilith commerciale con

La dearbezione ¢ SIOCCRgEHo in sistema non refrigerato J

Il Controllo Ufficiale:
Regolamento (CE) ng¥2/2004

Planificaki
Programmalki

Eseqguiki

Controllati e verificaki

Riesaminaki




Controllo ufficiale

Relazione
P R

5

Certificazione
Ufficiale

_@"

Codice Civile

>

Attivitd del controllo
ufficiale
art.10 Req.(CE) ng¥2/2004

o Esame di kubbi U sistemi AL controllo
Pos&i in atko dcxl.l.’opera&ore e i
risulkabti cosi otbtenukbi

Esecuzione del
Controllo Ufficiale

o Attivita da esequire

o Meltodi e tecniche

Siskemwa
Grestione
Ambientale

-

Stskema
CGrestione
Stcurezza e
Salute
Luoghi di
Lavoro

SISTEMA DI GESTIONE DELLA SICUREZZA ALIMENTARE

SISTEMA DI GESTIONE DELLA QUALITA

~\




Nella grande industria spesso i sistemi di controllo <4 Ji ﬂ(}me_ SQ MOM
che fanno capo alla sicurezza alimentare sono

disseminati in documenti differenti, curati da bas &QSSQ. .

Dipartimenti differenti
Le organizzazioni aziendali variane i ogni realkd, cosi
o Es. Grestione del riforhi.meh!:o idrico — SGA come la composizione del keam HACCP

Spesso la gestione del Sistema Sicurezza Alimentare &

o Es. Manutenzione; Salute del personale —»
cenbralizzobo in sedi Llontane (o volte all’estero)

SGSSLL
Spesso i documenti generali sono condivisi con alkri
o Es. Descrizione del Pm’do‘:h’; SPQCUF iche; stabilimenti associati/collegati (anche esteri)

etichettotura; MOCA; ricette di Produz_i.one —>
le registrazioni ed i documenti sone gestiti i sistemi

REES Dep. informatici complessi

o Es. Valutazione dei rischi collegati diversi servizi sono appaltati a fornitori esterni (es.
all’ubicazione e alle zone circostanki — AUA pulizie, logistica, ecc...)

“
2

jloil<i]

@ ANCOTA..

-

N

w

o l'abbtenzione delle aziende &
orienbtata verso le abtese dei Gru.,upi.
di consumatori

n
o

"
o

o il Marketing orienta L/ meatcaf:u,ra
del sistemi
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La Classifica Rompiscatole

Attivitd del controllo
ufficiale
art.10 Req.(CE) ng¥2/2004

o Controlli delle condizioni igieniche

Abkivikd del conkrollo
ufficiale
art.10 Req(CE) n°gg2/2004

o aziende S.A. (adiacenze, locali, uffici, attrezzature,
installazioni e macchinari, hraspor&i)

o MM.PP., ingredienti, coadiuvanti tecnologici e altri
prodotti

o Semilavorati
o MOCA
o Prodotti e Prccadimahﬁ Ai puliz.s‘.a e manuktenzione

o Etichettatura, presentazione e pubblicitd

Akkivika del controllo
ufficiale
art.10 Req.(CE) ng¥2/2004

o Valutazione delle Proceo\ure i
materia GMP, GHP, HACC?




Abtivita del conkrollo
ufficiale
art.10 Req(CE) n°gg2/2004

o Esame di materiale seritto e di alkre
registrazioni pertinenti

Attenzione: utilizzare tecniche AL
campiohameh&o adagu.a&e.

Attivitd del controllo
ufficiale
art.10 Req.(CE) ng¥2/2004

o Lettura dei valori registrati dagli
strumenti di misurazione degli 0SA

Abkivikd del conkrollo
ufficiale
art.10 Req(CE) n°gg2/2004

o Interviste con gli 0SA e con il loro
Persovmi.e

Attivitd del controllo
ufficiale
art.10 Req.(CE) ng¥2/2004

o Controlli effettuati con strumenti
propri dell’AC




Abtivita del conkrollo
ufficiale
art.10 Req(CE) n°gg2/2004

o Qualsiasi alkra abkivika

Regolamento (UE) 2017/628 DEL PARLAMENTO
EUROPEQ £ DEL CONSIGLIO
del 15 marzo 2017

relativo ai controlli ufficiali e alle alkre attivitd ufficiali
effettuati per garantire lapplicazione della legislazione sugli
alimenti e sui mangimi, delle norme sulla salute e sul benessere
degli animali, sulla sanitd delle piante nonché sui prodotti
fitosanitari, recante modifica dei regolamenti (CE) n. 999/2001,
(CE) n. 396/2008, (CE) n. 1069/2009, (CE) n. 1107/2009,

(UE) n. 1181/2012, (VE) K. 652/2014, (UE) 2016/429 e

(UE) 2016/2031 del Parlamento europeo e del Comsiglio, dei
regolamenti (CE) n. 1/2008 e (CE) n. 1099/2009 del Consiglio e
delle direttive 9%/5%/CE, 1999/74-/CE, 2007/43/CE, 200%/119/CE e
200%/120/CE del Consiglio, e che abroga i regolamenti

(CE) N, ¥84/2004 e (CE) n. ¥¥2/2004 del Parlamento europeo e
del Comsiqlio, le direttive ¥9/60%/CEE, $9/662/CEE, 90/425/CEE,
91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE e 97/7%/CE del Consiglio e la

decisione 92/43%/CEE del Comsiglio (regolamento sul
controlli ufficiali)

Certificazione Ufficiale
ark, 30 Qeg.(CET) N EFR/2004

o Il rilascio di certificazione ufficiali
¢ fondamentale per i flussi
commerciall export

Regolamento suli
Controlli Ufficiall

Le disposizioni in materia di
“Controlli Ufficiali e Alkre Abtivika
Ufficiall” entrerannoe in applicazione
il 14 dicembre 2019




Regolamento sul Ambito di applicazione
Controlli Ufficiali (1.3 ortd . 2

1. g9li e la 5
Lintegritd e Lla salubritd in tutte le fasi
della produzione, della trasformazione e
della distribuzione di alimenti, comprese
le norme volte a garantire Pra&iche

Un regolamento unico per i
controlli ufficiali e le alkre aktivika
ufficiali lungo l'intera filiera agro-

commerciali leali e a tutelare gli interesst
alimentare e l'informazione dei consumatori, La

fabbricazione e l'uso di

8. La Frevevxzicne e la riduzione al minimo dei rischi sanitari
L S . ) y . i) . per L'uomo e per gli animali derivanti da
2. l'emissione deliberata wnell’ambiente di organismi

i}
’

gemneticamente modificati ( ) a fini di produzione 6. Le prescriziont in materia di

di alimenti e mangimi; 7. le misure di protezione contro gli

3. i e la in qu.oisi.asi

%, le prescrizioni per L'immissione in commercio e L'uso di
prodotti , ad
eccezione dell’atbrezzatura per L'appLLcaz.i.oV\e di pes&icidi;

fase della produzione, della trasformazione, della

distribuzione e dell’uso di mangimi, comprese le norme

volte a garantire pratiche commerciali leali e a tutelare 9. la produziohe biologica e Vetickettatura det

Lla salute, gli interessi e l'informazione det consumatori y 1
10, L'uso e l'ctichettatura delle

4. le prescrizioni in materia di ; , delle e delle




Controlli uffictali
T., art.2, 2

«controlli ufficiali» si intendono attivitd esequite dalle autoritd
competenti, o dagli organismi delegati o dalle persone fisiche
cui sono stati delegati determinati compiti riquardanti ¢
controlli ufficiali a norma del presente regolamento al fine di
verificare:

a) il rispetto da parte degli operatort delle norme del presente
regolamento e della normativa di cui all’articolo 1, Faragra{o 2;

e

b) che gli animali e le merci soddisfino i requisiti prescritti
dalla normativa di cui all’articolo 1, Faragrmfo 2, anche per
quanto riguarda il rilascio di un certificato ufficiale o di un
attestato ufficiale.

Auborika Compa&em&
T.I, art.3 (3)

«autorika compe&ev\l‘:i»:

o) le autoritd centrali di uno Stako wmembro
responsabili di organizzare controlli
ufficiali e alkre abtivitd ufficiali, in
conformitd al presente regolamento e alle
norme di cul all’articolo 1, paragrafo 2;

b) qualsiast alktra autoritd cui & stata
conferita tale competenza,;

LN

Alkre Abkivikd Ufficiali
T.I, art.2, p.2

“si inkendono attivitd, diverse dai controlli ufficiali, che sono
effettuate dalle autoritd competenti, o dagli organismi delegati o dalle
persone fisiche cui sono state delegate alcune altre attivitd ufficiali a
norma del presente regolamento e della normativa di cui all’articolo
1, Paro.gro.fa 2, incluse le attivitd tese ad accertare la presenza di
malattie animali o di organismi nocivi per le plante, a prevenire o
contenere la diffusione di tali wmalattie animali od organismi hocivi
per le piante, a eradicare tali malattie animali od organismi nocivi per
le Fiahke, a rilasciare auborizzazioni o approvaziohi e a rilasciare

certificati ufficiali o attestaki ufficiali”.

Desighazione AL,
T.11, C.J, art4, pl

Per ciascuno del settori disciplinati
dalla normativa di cul all’art.l, P2,
gli Stati Membri designano le
autorita competenti a cul essi
conferiscono la responsabilita di
organizzare o effettuare controlli
ufficiali e alkre attivitd ufficiali.




Coordinamento, Coerenza

ed Efficacia dei controlli
T.IL CJI, art4, p2 ()

Coordinamento Cenkrale
T.1I, C.I, art4, p2 (D)

o Devono essere garantiti se it CU. e le
AAU. AL uno stesso setbtore sono o Ununica Aubtoritd Cenkrale coordina

organizzate ed effettuate da pid la collaborazione e i contatti con La
AL, a livello nazionale, regionale, Commissione
locale

N.[2.

Per questo specifico tema:

Il Regolamento sui C.U. abroga

Le norme relakive ai C.U. e alle AA.U.
(Titolo 11, Capo I) enkrano in applicazione
o Req. (CE) n°¥s4/2004 il 14 dicembre 2019,

o Req. (CE) ngg2/2004

Questi regolamenti terminano La
validikd il 13 dicembre 2019




Metodi e tecniche del
conbrolli ufficiall

T.1I, C.1I, Sez.I art.l4

Con alcune modifiche, le abtivikd di
controllo ufficiale dell’art. 10 del
Req. (CE) n°gg2/2004 diventano
metodi e tecniche (non pid definiti
el Regolamento sui Conkrolli
Ufficiali: Ispezione, verifica,
monitoraggio, sorveglianza,
campionamento per Lanalisi)

Attl delegati della

Commissione
T.1I, C.11, Sez.1I, art.l¥, p7

sut CU in relazione alla produz.ione
delle carni nei macellt di U.D,,
macelli di pollame o Llagomorfi,
Llaboratori di sezionamento

Classificazione delle acque di
produzione e stabulazione dei MBY

I Controlli Ufficiali

SutL

Prodottl di Origine

Animale

Gl abbil AL esecuzione

della Commissione
T.II, C.II, Sez.l1], art.l¥, p-¥
L]

o requisiti specifici per L'esecuzione dei controlli ufficiali (verifica della

conformitd anche alle prescrizioni dei Reg. ¥53/2004, 1069/2009
€1099/2009) e la frequenza minima uniforme di tali controlli ufficiali,
tenendo conto degli specv‘.fici pericoli e rischi esistenti in relazione a
ciascun prodotto di origine animale e ai diversi processi a cui ¢
sottoposto, laddove un Llivello minimo di controlli ufficiali sia necessario
per riconoscere in modo uniforme i pericoli e i rischi riconosciuti che i
prodotti di origine animale Fobrebbaro comportare;

prescrizioni specifiche per L'esecuzione dei controlli ufficiali e La
frequenza minima uniforme di tali controlli ufficiali su latte crudo,
Prodok&i a base di latte e Frodc&ti. della pesca, laddove un livello
minimo di controlli ufficiali sia necessario per risrondera a pericoli e
rischi uniformi e riconosciuti che tali ProdoEEi Pckrebbero comForEare.[...]







