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SVILUPPO DI METODI INNOVATIVI
AL SERVIZIO DEL CONTROLLO UFFICIALE
ALLA LUCE DELLE NOVITA INTRODOTTE DAL
REGOLAMENTO UE 625/2017

Antonio Poeta
Az. U.S.L. Reggio Emilia
Servizio Sanita Pubblica Veterinaria
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AUTORITA COMPETENTE LOCALE

VINCOLI SOVRAORDINATI

il

Normativa Nazionale e Comunitaria:

= Accordo Stato Regioni « linee guida per il funzionamento e il miglioramento dei C.U.....»
PCM del 05.02.2013

= Intesa stato Regioni «linee guida per il controllo ufficiale ai sensi Reg. CE 882/2004 e
854/2004» PCM del 10.11.2016

= Reg. CE 882/2004
= Reg. UE 625/2017
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IRCCS Istituto in tecnologie avanzate ¢ modelli assistenzial in oncologia.

Reg. UE 625/2017

Finalita e responsabilita dell’autorita competente

39°considerando
v’ Agiscono nell’interesse degli operatori e del pubblico

v Assicurano attraverso i c.u. la verifica dell’osservanza della
legislazione nella filiera agroalimentare in tutti i Paesi UE

v'Rispondono dell’efficienza e dell’efficacia dei c.u.

v'Garantiscono massima trasparenza

v'Rendono disponibili le informazioni relative al rating degli operatori

Definizione art.3punto30: « classificazione degli operatori fondata sulla valutazione della loro corrispondenza ai
criteri di rating»
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Reg. UE 625/2017

Art.11

Trasparenza dei controlli ufficiali
Le a.c.

v'mettono a disposizione del pubblico, almeno una volta all’anno pubblicandole anche
su internet, le informazioni sull’organizzazione e svolgimento dei controlli

v'pubblicano le informazioni sul rating degli operatori in base ai risultati dei c.u. a

condizione che

1. | criteri siano oggettivi, trasparenti e pubblici

2. Esistano procedure atte a garantire equita, coerenza e trasparenza del processo di
attribuzione del rating
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Reg. UE 625/2017

Metod: e tecniche di controllo ufficiale

v’ Art. 14 «i metodi e le tecniche dei c.u. comprendono a seconda dei casi....

h) Campionamento, analisi, diagnosi e prove

j) Qualsiasi altra attivita necessaria per rilevare casi di non conformita
v'45°considerando: progetti pilota di durata e portata limitata

v'Art.18 punto 9 « gli Stati membri possono adottare misure nazionali per attuare

progetti pilota, limitati nel tempo e nella portata, al fine di valutare modalita pratiche
alternative....
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AUTORITA COMPETENTE LOCALE

VINCOLI
Normativa Regione ER:

v'DGR 200/2013 « linee guida regionali per le Az.USL sulle metodologie della funzione
di vigilanza/controllo da parte DSP»

v'PRP 2015-2018- (Programma n°2 setting Comunita) interventi di prevenzione basati
sull’evidenza scientifica

v PRI 2015-2018 (relativo alle attivita di controllo nel campo della sicurezza alimentare,
sanita e benessere degli animali)

v Protacollo tecnico per la categorizzazione del rischio degli OSA Svet - Sian 11/2012

v ATTO AZIENDALE
= mmamsees  (Goge,
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AUTORITA COMPETENTE LOCALE

VARIABILI AMBIENTALI

v'Situazione economica regionale (piano di rientro o meno)

v'Bacino d’utenza e realta territoriale (presenza: allevamenti animali da reddito,
macelli, impianti di trasformazione alimenti di origine animale ecc.)

v'Scambi commerciali di animali e alimenti di origine animale con Paesi UE e
Paesi Terzi (target delle azioni di controllo)
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Sviluppo di metodi innovativi al servizio del c.u.

«Microbiologia predittiva : possibili utilizzi nell’attivita di controllo ufficiale degli operatori del
settore alimentare»

Sviluppo di metodi innovativi del

Rinnovamento del c.u. c.u. basati su evidenze oggettive

Progetto di
microbiologia
predittiva
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Obiettivi:

Acquisire strumenti scientifici per la valutazione del
rischio microbico da utilizzare per:

v' La valutazione dei piani HACCP in merito alla determinazione
dei pericoli microbiologici identificati e alla loro gestione

v' La razionalizzazione della sorveglianza dei criteri microbiologici
(Reg.CE 2073/2005 s.m.i.)

v' La valutazione della prevalenza di determinati patogeni nelle
produzioni oggetto della sperimentazione

Formazione e sensibilizzazione del personale

el
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soggetti coinvolti nella sperimentazione

v'Titolare del progetto:
Regione Emilia Romagna
v'Coordinamento del progetto per conto della Regione:

AUSL di Reggio Emilia

v Consulenza tecnico- scientifica:

17ZS Lombardia ed Emilia Romagna
v'Team di progetto:

Personale del’AUSL e IZS
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Progetti realizzati

Salumi affettati in GDO

Kebab

m:‘udo Molluschi bivalvi
Sl R e Prodotti di IV gamma
razza Cornella Parmigiano-Reggiano /

Latte crudo

contenuto proteico per pacre alime
alimentazione animale ripiene con pbc

v
Selvaggina cacciata
Formaggio di fossa
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SALUMI AFFETTATI E CONFEZIONATI NEI LUOGHI DI VENDITA
NELLA GDO

VALUTAZIONE DELLA QUALITA IGIENICO-SANITARIA DEGLI AFFETTATI
CONFEZIONATI NELLA GRANDE DISTRIBUZIONE

VALUTAZIONE DELLE INFORMAZIONI OBBLIGATORIE SULL’ ALIMENTO

ALIMENTO
PREIMBALLATO?
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Lono SEDI

OGGETTO: esecuziones prossc gli emercizi per la vendita o
dectaglilo delle operaziony di affocsatura o 9
porgionatura, e di preincacto o preconfezionsmentc de
prodottl 41 salumeria.

ione @ ANTEFXVeNuTA CGN UNA Propris soncaent
atu ded prodottl alimentari prescrivand
1*ebblige di  indicare 1a data di  scadenzs oSugli  aliment
QORTAriONACLl pressc gli asarciei{ di vendice.

A FLGUArao taluni operatori dall’induscria dell
trasis>rmazione delle carna hanno chiaeste ch.ariments sull
itbilicd pear gli vandita &l dettaglio <
o porzionaturs dei prodott
lumeria paguite da una oparazions di coanferionamento.
riguaido 44 rappresenta che 3 parere dello sorivent
le operanion @i affettatura o orzienactura o 3
ANSAYEO © preconfeticnamento dei prodoctl di aaslumeris posscn
& alffeottuaci rei neqori al dectaglio per la vendita direct
-1 Soamsunacore, anche in prossimich del banco di taglie,

La suddecta actaivita, infatcs, & oe=mclusa dpl camps o
applizarione dal deorete legislavive 30 dicambre 31992, n. 537
cone modificato ed integrate dal successivo doorato miniscerial
11 luglie 2097

in cal senma  non  sussistone diapoesiziend cha wvietan
#ll’esercente la vendita &) dettaglic d4i precontezicnaze 4
anticipo, rispetts  alla vendite, i prodocci S0LTOPOST
sli‘opexarione di  affertatura o di porzionatura, realizzand
QUindi: Un operazicne sssimilabile al conferlonamento.

Alen porcance oppor:unn la valuteczione della corte d
Ticne di provedere in tal casc 1/indicatione del termine o

La Corte di Ca

ca he 1’ asercente ia vendica el ceottaglic potr
determin ulla base delle proprie valutarioni, tenande cont
della A limatarne la durats in  funzicne dell

-
condiriens dx aszecvzione dn‘l'opor-.:lon- 41 preconfexionsamento.
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ARTICOLAZIONE DEL PROGETTO SALUMI AFFETTATI IN GDO

Coinvolti 3 OSA:

GDO - A affettati direttamente nel reparto vendita e
confezionate in ATP

(N 70% CO,30%)

GDO - B affettati direttamente nel reparto vendita e
confezionate in sottovuoto

GDO - C affettati in laboratorio annesso al punto vendita e
confezionate in sottovuoto

Campionamento:
n°12 u.c. per ogni tipologia di prodotto (pancetta-
salame /prosciutto cotto — arrosto di tacchino) per ogni
operatore della GDO
Suddivisi_in 4 gruppi da 3 uc e analizzati:
T,: giorno del confezionamento;
T,: 4 giorni di conservazione;
T,: 10 giorni di conservazione;
T;: 12 giorni di conservazione;
Temperature di conservazione:
. TraT,eT, 3+1°C
i (511 1 TraT,eT; 6-10+1°C

i1 Azienda Unita Sanitaria Locale di Reggio Emilia
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Esami di laboratorio

Aw T T;

pH T T;
Salmonella spp To T,
Listeria monocitocenes To T,
Muffe e Lieviti ; 5 T;
Carica BMa::,rfli::: Totale T, T, T, T,
Enterobatteriacaeae To T, T,
Anaerobi solfito-riduttori Ta T, T, L
Lattobacilli T T, T, T,

Tamponi FCS:
Salmonella spp e Listeria monocytogenes
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Vetodi di prova

Aw Metodo con sensore a punto di ruglada
pH Metodo Potenziometrico
Salmonella spp PCR Real Time Se + conferma con Norma 150 6579:2002/Corl:2004
Listeria monogitogenes PCR Real Time Se + conferma con Norma 150 11290-1:1996
Metodo Interno IZSLER mediante Terreno OGYE (Oxytetracicline-Glucose-Yeast-
Muffe @ Lieviti
Exatract)
-2, .1:2004
Sutterice Totale Mesohle Norma 1SO 4833-2:2013/Cor.1:2004 [Affettati)
Norma 1SO 18593:2004 (Tamponi)
Entercbatteriaceas Norma 150 21528 - 2:2004
Anaerobl solfito-riduttori Norma 15015213:2003
- Metodo Interno IZSLER mediante | terrenl Man Rogosa Sharpe Agar
(MRSA)(lattobacilli) @« M17 Agar (lattococchi).
Perossidi Metodo di prova AOAC official method 965.33 “Peroxid value of Oils and Fats”
Titration method 1969-2015
 ansomena o CiNica

111 Azienda Unita Sanitaria Locale di Reggio Emilia

IRCCS

VALUTAZIONE ORGANOLETTICA

Tutti i prodotti ai vari tempi di conservazione sono stati
sottoposti ad esame ispettivo ed assaggio eseguito dal
personale del laboratorio di microbiologia degli alimenti
IZSLER di Reggio Emilia.
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Elaborazione ed espressione dei risultati

v A ogni tempo di conservazione sono state calcolate le medie
aritmetiche delle determinazioni (pH, a,, cariche batteriche);

v | parametri sono stati riportati in grafico per visualizzare

I’'andamento delle cariche batteriche durante la shelf life
considerata;

v | dati sono stati elaborati (medie, Dv.std, tassi di crescita) e

graficati secondo i modelli di microbiologia predittiva di Barany
(sono stati ottenuti tramite software Dmfit);
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RISULTATI

| campioni esaminati per Salmonella Spp e per L. monocytogenes hanno dato esito negativo:

Assenza/25 g di prodotto

I tamponi FCS campionati in corso di lavorazione sono risultati negativi per Salmonella Spp
e per L. monocytogenes:

Assenza/100 cm? di superficie
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’rodotti crudi stagionati (Pancetta e Salame):
A, =092 pH <6.0

Controllo delle flore presenti e degli eventuali patogeni e/o alteranti

Le flore lattiche gia a T, presentano valori > 6log
In alcuni casi a T le flore lattiche 1 anche di 1 log.

Condizioni che assicurano stabilita dei prodotti nella shelf life considerata
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/
v et i -  Prosciutto cotto (GDO A)

.

ATP N 70% CO, 30%

Medie

0 51 2 ()

0 r 10 12
pH 6.45 S77
A 0.96 0sa
Bt 3.29 7.90 839 936
fntero 0,00 0.00 0.00 0.00
Ana 0.00 0.00
Latto 2.94 7.43 7.96 795

Mfe 127 118
Uewiti 157 285
Petto di tacchino (GDO A)
ATP N 70% CO, 30%

Medie

0 T 173 3

0 4 10 12
oH GAT 597
A 0% 0.9
[ 1002 751 7% 896
Entero 140 150 s 535
Ara 0.00 0.00
Latto 6 667 783 #37

Mdfe 1.76 104
Liewiti 798 280
[—
\:gx:gﬁxlo REGIONALE @Eﬁj&él / /
Unita Sanitaria Locale di Reggio Emilia [

Medie
10 mn 12 (E)
0 4 10 12
oH 6.30 548
Aw 0.99 0ss
CBT 6.61 6.20 824 RS
Entero 0.59 0.00 0.00 0.00
Ana 0.00 0.00
Latto 426 6.20 753 543
Multe 2.42 113
Ueviti 262 208

Petto di tacchino (GDO B) Sotto Vuoto

Mede
70 n i £
0 4 10 12
oH 5.40 sas
Aw 0.98 058
CBT a1 384 807 (848
Entero 1000 000 0.43 .00
Ans 0.00 0.00
Latto 504 384 74 [em
Mutfe 109 181
Ueviti 214 219
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Prosciutto cotto (GDO C) Sotto Vuoto

[ [ Med ‘ | | 1000
|10 n ] IRE] ] 900
» 4 T s :—/‘/Q%
pH 1632 1515 | | 7o / ——Ca?
Aw | 098 | 0,98 oo - —o-Latto
) 841 [am 8% 042 - = -t
o b R e —— e
MAne 000" [ow | |
‘Latto (642 |83z &1 e |
| Mutfe | 143 | 0.00 |
A s PR e e paa-

Petto di tacchino (GDO C) Sotto Vuoto

M | W00
0 8! 2 3 | | s
0 4 10 | 12 | | o
. ‘ 1 -
pH 6.44 552 700 \ ——— Y
e e T = - pe—ll 690 -
Aw 099 099 | > T —-—iano
w7 |77 |se1  |805 |8 | | ™ ~ o
b —————— —— .. - o0 > .
Entero 141 2.58 6.50 565 ( i — — e
| 25 / = {rtev O
Ana 0.00 0.00 | 200 S
Latto 6,68 | %08 8.0% 8.26 Il 2o
Wfle i1 | Tow | | o —
Liewviti 342 | | 3.76 | o 2 ¢ . = 30 1 14

Esame ispettivo:

Prodotti Stagionati:
non hanno mostrato alterazioni evidenti in colore, odore e
sapore durante la shelf-life considerata.

Prodotti cotti:

nel caso in cui si sono sviluppati enterobatteri si sono osservate
variazioni di colore (comparsa di colorazioni grigio-verdastre), sapore (spiccato
sapore acidulo osservabile gia a T, e decisamente riconoscibile a T;) ed odore
(sentori acidi talvolta forti e non piacevoli).
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Obiettivi raggiunti

Prodotti stagionati crudi:

La Shelf life considerata risulta idonea. Le caratteristiche chimico fisiche dei prodotti analizzati e le flore
lattiche presenti mantengono di fatto il prodotto inalterato ed anche in presenza di Listeria m., questa
non potrebbe sviluppare significativamente durante la shelf - life

Prodotti cotti:

Per i prodotti cotti risulta evidente come sia indispensabile ottenere una contaminazione bassa a TO,
altrimenti risulta impensabile conservare i prodotti per un tempo superiore ai 5gg.

In considerazione del pericolo Listeria m., le caratteristiche chimico fisiche dei prodotti analizzati , non
consentono di contenere lo sviluppo, qualora presente, per cui essendo questi prodotti RTE che
supportano la crescita del patogeno, da regolamento 2073/05 smi, questi prodotti dovrebbero avere
una vita commerciale non superiore a 5gg ed avere un valore di Listeria m. non superiore a 100 ufc/g al
termine di questa breve shelf-life
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CONSIDERAZIONI

v L’appropriatezza e ’efficacia dei c.u. costituiscono una
scelta vincente per rafforzare la fiducia dei consumatori e
nel medio/lungo tempo la SOSTENIBILITA DEL “SISTEMA DI
CONTROLLO”

v L’auspicio € che i metodi innovativi proposti e/o altri di pari
efficacia siano applicati nel corso dei controlli ufficiali



antonio.poeta@ausl.re.it
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