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Nome	
	

Data	
	

	 	
Ora	

	  Matricola	
	

	      Team	n°	
	
Ora	di	inizio	attività	
	
Veterinario	Ufficiale	(V.U.)	
	

	   
Veterinario	Ufficiale	

	Macellazione						BOVINI									SUINI									OVI-CAPRINI		
(cerchiare	la	specie	che	sarà	oggetto	di	studio)	
	

	      
       STEP	0	-	Valutazioni	pre-operative	
	

	      Condizioni	igieniche	delle	stalle	di	sosta									
(commenti)	
	
	
	

	     

Condizioni	igieniche	dei	locali	di	macellazione			
(commenti)	
	

	     

Funzionalità	attrezzature	(strumenti	per	lo	stordimento,	lavabi,	temperature	sterilizzatori,	
termometri	delle	celle	frigorifere)		
	

	      	
	
	
	
Presenza	dei	contenitori	per	rifiuti	e	sottoprodotti		
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STEP	1	-	INGRESSO	(arrivo	camion	e	controllo	documentale)	
	
Segnalamento	e	documenti		
Specie	
	
Numero	di	animali	
	
Modello	4	
(consultarlo	e	riportare	chi	ha	compilato	il	documento	e	le	principali	informazioni)	
	
	
	
	
	
Informazioni	sulla	catena	alimentare	
(consultarlo	e	riportare	chi	ha	compilato	il	documento	e	le	principali	informazioni)	
	
	
	
	
	
	
Passaporto	o	documento	di	identificazione	
(consultarlo	e	riportare	chi	ha	compilato	il	documento	e	le	principali	informazioni)	
	
	
	
	
	
	
Note:	
	
	
	
Trasporto		

	      Tipo	di	mezzo	
	
	

	      Densità	degli	animali	trasportati		
	
	
	
	

	      Durata	del	viaggio		
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Note	e	commenti	
	
	
	

	      Riferimenti	Normativi	
	       

 
      

       STEP	2	-	Scarico	degli	animali	
Osservazione	del	comportamento	degli	animali	
(riluttanza	nel	movimento,	cadute,	progressione	degli	animali	senza	incertezza,	etc….)	
	
	
	
	
	
Competenze	degli	operatori	
(utilizzo	di	mezzi	di	coercizione)	
	
	
	
	
	
	
	
Tempo	richiesto	per	il	completamento	dello	scarico		
(dettagliare	il	tempo	per	ogni	singolo	animale	e	quello	cumulativo)	
	
	
	
	
Visita	ante	mortem		
Identificazione	dei	capi		
(corrispondenza	dei	tag	auricolari	o	altri	sistemi	di	identificazione	con	quanto	riportato	nei	documenti)		
	
	

	      Stato	igienico-sanitario	
• Esame	Obiettivo	Generale	di	ogni	singolo	animale		
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• Segni	di	malattie	trasmissibili		
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
Pulizia	degli	animali	
(grado	di	contaminazione	fecale)	

	
	
	
	
	
	
	
	

Protezione	degli	animali		
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• Segni	di	non	rispetto	del	benessere	animale	durante	il	trasporto	o	in	allevamento	
(piaghe,	zoppie,	prolassi)	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

• Rispetto	delle	5	libertà	(Brambell	report)	
	
	
	
	
	
	
	

	       
 

      Valutazione	del	percorso	fino	alla	trappola	per	lo	stordimento	
(tempo	necessario,	riluttanza,	scivolamenti)	
	
	
	
	
	
STEP	3	-	Stordimento	

	      Metodo	di	stordimento	utilizzato:	
			
	
	
	

	      Backup	(strumento	di	riserva)	presente?	
		

	      Osservazione	dei	parametri	di	corretto	stordimento:		
	
	
	
	
	
Tempo	stordimento-iugulazione:	
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Commenti		
	
	
	

	      

	 	      Riferimenti	normativi	
	      

        
 
 
 

      Osservazioni	lungo	la	catena	di	macellazione	
(osservazione	delle	attività	degli	operatori,	utilizzo	degli	sterilizzatori,	pratiche	igieniche,	
chiusura	del	retto,	esofago,	etc…)	
	
	
	
	
	
Numero	di	macellazione	
	
	
	
	
STEP	4	-	Ispezione	post	mortem:		

	      Esame	visivo	della	carcassa	
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Palpazione	e	incisione	degli	organi	e	dei	linfonodi		
(a	seconda	della	specie,	riportare	le	procedure	svolte	in	collaborazione	con	il	Veterinario	
Ufficiale)	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	     
       Campioni	raccolti	ed	esami	di	laboratorio	necessari		
(riportare	eventuali	campioni	racconti	dal	V.U.)	
	
	
	

	      
 

      Gestione	dei	rifiuti	e	sottoprodotti	della	macellazione		
	     (riportare	per	l’animale	o	gruppo	di	animali	in	esame,	quali	parti	sono	state	escluse	dal	consumo	umano)		

	
Categoria	3	
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Categoria	2	
	
	
	
	
	
	
	

	      Categoria	1	
	
	
	
	
	
	
	

	      Riferimenti	normativi		
	       

 
 
 
 
 
 
 
 

      STEP	5	-	Bollatura	sanitaria	
	      Descrizione	del	bollo	e	indicazione	dei	punti	di	applicazione		

	
	
	
	

	     
       Conservazione	delle	carni	

	      Indicare	dove	vengono	stoccate	le	carni		
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Commenti	per	l'allevatore		
(riportare	le	osservazioni	da	comunicare	all’allevatore	sulla	base	dei	reperti	dall’arrivo	degli	
animali	all’applicazione	del	bollo	sanitario).		
	
	

       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       
       	


